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La noix du

Perigord A(

Moins connue que sa grande sceur

de Grenoble, la noix du Périgord
bénéficie depuis 2002, elle aussi,
d’une appellation d’origine controlée.

out d'une grande. Avec plus

de 3000 tonnes commercia-

lisées en 2006, |a noix du
Périgord commence doucement
a se faire un nom sur les étals.
Cette réussite, elle 1a doit essen-
tiellement a I'obtention, en mai
2002, d'une appellation d’origine
contrdlée. Celle-ci s"applique 3
trois produits: la noix fraiche ou
primeur, la noix séche et le cerneau
de noix. Pour le consommateur, la
présence sur les sachets de 'estam-
pille officielle garantit un certain
nombre de spécificités par rapport
3 une noix commune.
L'AOC Périgord est bien sir une
assurance d'origine. Toutes les
étapes de conduite du verger et de
conditionnement sont réalisées
dans une aire géographique déli-
mitée. Celle-ci s'étend de la Dordo-
gneau Lot en passant par la Cor-
réze et la Charente. 'AOC est
également le gage d'une typicité
gustative. Ainsi, uniguement qua-
tre variétés, au profil agronomi-

que et organoleptique bien par-
ticulier, sont mises en c2uvre. La
franquette représente |'essentiel
du verger avec 70 % des surfaces.
Les trois autres— la corne, la mar-
bot et la grandjean - sont spéci-
fiques du terroir Périgord.

Par ailleurs, 1a durée de commer-
cialisation sous appellation d'ori-
gine estréglementée. Une date de
fin d’expédition est fixée:15 oc-
tobre de I'année en cours pour la
noix primeur et 31 décembre de
I'année qui suit celle de [a récolte
pour la noix séche et le cerneau.
Les taux de défauts sont aussi
plus stricts. Les imperfections de
la coque et de Ia partie comestible
sont limitées 3 10 % maximum
quelle que soit la catégorie. Pour
les noix standard, les normes euro-
péennes fixent ces limites 15 %
encat. Extraet 20 % en cat.l. «
Julien Uguet

Du verger au rayon

dans leur enveloppe verte app
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